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Пояснительная записка.
Программа по технологии для пятых классов разработана на основе программы общеобразовательных учреждений (Примерная программа основного общего образования по направлению «Технология ,Обслуживающий труд». Составители: Э. Д. Днепров, А.Г.Аркадьев. М.: Дрофа, 2008.)
Примерная программа по направлению Технология разработана на основе федерального компонента государственного стандарта, основного общего образования.

Федеральный базисный учебный план для образовательных учреждений Российской Федерации отводит 68 часов в 5-ых классах для обязательного изучения направлений образовательной области «Технология», из расчёта 2 учебных часа в неделю.

Примерная программа для 5-х классов по направлению Технология, обслуживающий труд включает разделы:

1. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов;

2. Технология ведения дома.

          3.   Кулинария.
Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. В качестве приоритетных методов обучения предлагается использовать упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ в конце каждого года обучения. При организации творческой и проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, изготовление которого они выдвигают в качестве творческой идеи.

Отличительной особенностью программы является то, что процесс изготовления любого изделия начинается с выполнения эскизов, зарисовок лучших образцов, составления вариантов композиций. Выполнение макетирования предваряется подбором материалов по технологическим свойствам, цвету и фактуре поверхности и выбором способа художественной отделки изделия. При изготовлении изделий наряду с технологическими требованиями большое внимание уделя​ется эстетическим, экологическим и эргономическим требованиям. Учащиеся также знакомятся в ходе обучения с национальными традициями и особенностями культуры и быта народов России. Они учатся соблюдать экономические требования в отношении рационального расходования материалов и утилизации отходов.

Широкий набор видов деятельности и материалов для работы позволяет не только расширить политехнический кругозор учащихся, но и каждому из них раскрыть свои индивидуальные способности, найти свой материал и свою технику, что оказывает  благотворное влияние па дальнейшее обучение и будет способствовать осознанному выбору профессии.

При освоении курса «Технология» в основной школе учащиеся овладевают безопасными приемами работы с инструментами, машинами, электробытовыми приборами, а также специальными и общетехническими знаниями и умениями в области технологии текстильных материалов, изготовления и художественного оформления швейных изделий, ведения домашнего хозяйства, знакомятся с основными профессиями пищевой и легкой Промышленности. В процессе изучения программного материала осуществляется развитие технического и художественного мышления, творческих способностей личности, формируется экологическое мировоззрение и навыки бесконфликтного делового общения.
В данной программе присутствуют элементы опережающего обучения, т.е. в разделе Конструирования и Моделирования, Технологии обработки тканей дана усложненная модель фартука. 
Так же раздел Рукоделие, позволяет в большом объёме познакомить учащихся с видами и основными приёмами выполнения различных техник вязания на спицах, художественной обработке материалов с целью вызвать интерес к этим видам народного творчества, организовать досуг.
Изучение технологии на ступени основного общего образования направлено на достижение следующих целей:
· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологиче​ской деятельности по созданию личностно или общественно зна​чимых продуктов труда;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Учащиеся должны знать:
· технические характеристики, назначение основных узлов универсальной швейной машины, виды приводов швейной машины, правила подготовки универсальной швейной машины к работе; виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, творчество народных умельцев своего края, области, села, различные материалы, инструменты и приспособле​ния, применяемые в традиционных художественных ремеслах;

· возможности лоскутной пластики, основные приемы и материалы, применяемые в лоскутной пластике;

· правила заправки изделия в пяльцы, виды простейших ручных швов, правила посадки и постановки рук во время работы;

· эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования, предъявляемые к рабочей одежде, общие сведения о системах конструирования одежды, правила построения и оформ​ления чертежей швейных изделий, особенности строения женской и детской фигуры, правила снятия мерок для построения чертежа фартука, их условные обозначения;

· понятие о композиции в одежде, виды отделки швейных из​делий, способы моделирования фартука, правила подготовки выкройки к раскрою;

· назначение, конструкцию, условные  графические обозначения и технологию выполнения следующих швов :стачного   в заутюжку, расстрочного, накладного с закрытым срезом, накладного с открытым срезом,  в подгибку с открытым и закрытым срезом; способы раскладки выкройки на ткани, правила обработки накладных карманов и бретелей, оборудование рабочего места и приемы влажно-тепловой обработки, требования к качеству готового изделия;

· способы ремонта одежды заплатами, правила ухода за одеждой из хлопчатобумажных и льняных тканей, способы удаления пятен с одежды, правила хранения шерстяных и меховых изделий, средства защиты их от моли;

· гигиена, правила и средства ухода за кожей;

  -   влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов
  -  санитарно-гигиенические требования к помещению кухни, столовой и при обработке пищевых продуктов,
Учащиеся должны уметь:
· определять в ткани нити основы и утка, лицевую и изнаночную сторону ткани;

· рассчитывать передаточное число передач вращательного движения;

· включать и отключать маховое колесо от механизма машины, наматывать нитки на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нити, запускать швейную машину и регулировать ее скорость, выполнять машинные строчки (по прямой, по кривой, с поворотом на определенный угол с подъемом прижимной лапки), регулировать длину стежка;

· переводить рисунок вышивки на ткань, подбирать иглы и нитки, заправлять изделия в пяльцы, закреплять рабочую нитку на ткани без узла, подготавливать пасму мулине к работе, вы​полнять простейшие ручные швы;

· подготавливать материалы лоскутной пластики к работе, подбирать материалы по цвету, рисунку, фактуре, пользоваться инструментами, приспособлениями, шаблонами, соединять де​тали лоскутной пластики между собой и с подкладкой, использовать прокладочные материалы;

· читать и строить чертеж фартука, снимать мерки и записывать результаты измерений, выполнять моделирование фартука, подготавливать выкройку к раскрою;

· выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: стачной в
· за утюжку, стачной  в разутюжку, расстрочной, накладной с закрытым срезом, накладной с открытым срезом, в подгибку с открытым и закрытым срезом, распускать швы, обрабатывать накладные карманы и бретели, подготавливать ткань к раскрою, выполнять обмеловку и раскрой ткани, переносить контурные и контрольные линии выкройки на ткань, обрабатывать детали кроя, накалывать, наметывать и настрачивать карманы, обрабатывать срезы швом в подгибку с закрытым срезом или тесьмой, выполнять влажно-тепловую обработку и определять качество готового изделия;

· ремонтировать одежду заплатами, удалять пятна с одежды, хранить шерстяные и меховые изделия, изготавливать чехлы для хранения одежды.

   -   выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах,
   -     составлять меню,

   -    выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов,

   -    соблюдать правила хранения пищевых продуктов,
Содержание, изучаемого курса.
Тематический план.
	Подразделы и темы
	Количество учебных часов

	Вводное занятие
	2

	Кулинария
	10

	 Художественные ремесла .Вязание на спицах.
	8

	Художественные ремесла.   Элементы вышивки
	4

	Ручные работы
	2

	Элементы материаловедения
	4

	Элементы машиноведения. Работа на швейной машине 
	4

	Конструирование и моделирование фартука
	8

	Технология изготовления фартука
	12

	Технология ведения дома
	4

	Творческий проект
	10

	Всего
	68


                                                              Кулинария  (10ч.)
Санитария и гигиена (2ч.)
Основные теоретические сведения. 
Санитарные требования к помещению кухни и столовой, правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.
Практические работы

Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.
Выпускник должен: знать/понимать
санитарно-гигиенические требования к помещению кухни.
уметь
выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов
Физиология питания  (2ч.)
Основные теоретические сведения. 
Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах.
Практические работы

Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах.  Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих  суточную потребность человека в витаминах. 

Варианты объектов труда.

Таблицы, справочные материалы. 
Выпускник должен: знать/понимать
влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов
уметь
выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах,   жирах, витаминах,

Бутерброды, горячие напитки (2ч.)
Основные теоретические сведения

Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.

Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.

Практические работы

Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Нарезка продуктов. Подбор 
ножей и разделочных досок. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку
. Варианты объектов труда Бутерброды и горячие напитки к завтраку
Выпускник должен: знать/понимать
влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов
виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющего на здоровье человека,

уметь 
выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов,

соблюдать правила хранения пищевых продуктов
.

Блюда из яиц (2ч.)
Основные теоретические сведения 
Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Особенности кулинарного использования перепелиных яиц.

Практические работы

Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Приготовление блюда из яиц. Выполнение эскизов художественной росписи яиц. Крашение и роспись яиц.

Варианты объектов труда.

Омлет, яичница, вареные яйца.
Выпускник должен: знать/понимать
влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов,
виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющего на здоровье человека,

уметь 
приготовление блюд по готовым рецептам

выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов
Блюда из овощей (2ч.)
Основные теоретические сведения

Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов.

Методы определения качества овощей. Влияние экологии на качество овощей. Назначение, виды и технология механической обработки овощей. 

Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки. Принципы подбора овощных гарниров к мясу, рыбе.

Практические работы

Современные инструменты и приспособления для механической обработки и нарезки овощей. Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей. Жаренье овощей и определение их готовности.

Варианты объектов труда.

Эскизы оформления салатов. Салаты из сырых овощей и вареных овощей. Овощные гарниры.
Выпускник должен: знать/понимать
влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов,
виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющего на здоровье человека,

уметь
выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах,   
жирах, витаминах,

выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов

приготовление блюд по готовым рецептам

Сервировка стола (2ч.)
Основные теоретические сведения

Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом.

Практические работы 

Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами.

Варианты художественного украшения стола к завтраку. Салфетки. объектов труда
Выпускник должен: знать/понимать
санитарно-гигиенические требования к помещению кухни,
виды оборудования современной кухни

уметь
оставлять меню завтрака, обеда, ужина,

сервировка стола и оформления приготовленных блюд.
РУКОДЕЛИЕ . ХУДОЖЕСТВЕННЫЕ РЕМЕСЛА (12ч.)
Вышивка (4ч.)
Основные теоретические сведения: традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества: применение вышивки в народном и современном костюме, знакомство с видами вышивки, композиция, ритм, орнамент, раппорт в вышивке; построение узора в ху​дожественной отделке вышивкой; холодные, теплые, хроматические  и ахроматические цвета; цветовые контрасты.

Практические работы: зарисовка традиционных орнаментов, определение колорита и материалов для вышивки, организация рабоче​го места для ручного шитья, вышивание метки, монограммы стебельчатым швом; выполнение эскизов композиции вышивки для отделки  фартука или салфетки, определение места и размера узора на изделии;  перевод рисунка на ткань, увеличение и уменьшение рисунка; заправка изделия в пяльцы; выполнения простейших вышивальных швов: стебельчатого, тамбурного, вперед иголку,  назад иголку,  петельного, козлик; способы без узлового  закрепления рабочей нити, свободная вышивка по рисованному контуру узора, отделка вышивкой  скатерти, салфетки, фартука, носового платка.

Варианты объектов труда: скатерть, салфетка, фартук, носовой  платок.
Выпускник должен: знать/понимать
виды традиционных народных промыслов
уметь
выполнять не менее трех видов рукоделия с использованием текстильных
Вязание на спицах (8ч.)
Основные теоретические сведения: краткие сведения об истории рукоделия, основные приёмы вязания, свойства пряжи, как выбрать пряжу. Изделия связанный спицами, их место в современной моде.

Практические работы: работы с журналами мод, инструменты и материалы для вязания спицами, подготовка материалов к работе. Выбор спиц в зависимости от толщины пряжи, определение количества петель и пряжи, выполнения различных петель. Набор петель, изготовление образцов вязания спицами.
 Выпускник должен: знать/понимать
виды традиционных народных промыслов
уметь
выполнять не менее трех видов рукоделия с использованием текстильных и поделочных материалов.
выполнения различных видов художественного оформления изделий.
ЭЛЕМЕНТЫ МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЯ (4ч.)
Основные теоретические сведения: классификация текстильных волокон, натуральные растительные волокна, изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях, основная и уточная нити, кромка и ширина ткани ,полотняное переплетение, лицевая и изнаночная сторона ткани, свойства тканей из натуральных растительных волокон, краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей; материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.

Практические работы: изучение свойств нитей основы и утка; определение направления долевой нити в ткани; определение лицевой и изнаночной сторон ткани; выполнение образца полотняного пере​плетения.

Варианты объектов труда: образцы ткани; образец полотняного переплетения.
Выпускник должен знать/понимать:
       назначение различных швейных изделий;
уметь
      выбирать ткань для определенных типов швейных изделий;
ЭЛЕМЕНТЫ МАШИНОВЕДЕНИЯ (4ч.)
Основные теоретические сведения: виды передач поступательного, колебательного и вращательного движения; виды машин, применяемых в швейной промышленности; бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики; назначение основных узлов; виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.

Практические работы: подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе; безопасные приемы труда при работе на швейной машине; намотка нитки на шпульку; заправка верхней и нижней нитей; выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям; регулировка длины стежка.

Варианты объектов труда: швейная машина; образцы машинных строчек.
Выпускник должен знать/понимать:
        назначение различных швейных изделий;
уметь
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:
для изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособле​ний, приборов влажно-тепловой и художественной обработки  изделий и полуфабрикатов
КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ РАБОЧЕЙ ОДЕЖДЫ (8ч.)
Основные теоретические сведения: виды рабочей одежды; фартуки в национальном костюме; общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий; правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями; понятие о масштабе, чертеже, эскизе; фигура человека и ее измерение; правила снятия мерок; понятие о форме, контрасте, симметрии и асимметрии; использование цвета, фактуры материала различных видов отделки при моделировании швейных изделий.

Практические работы: снятие мерок и запись результатов измерений; построение чертежа фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам; моделирование фартука выбранного фасона; подготовка выкройки к раскрою.

Варианты объектов труда: чертеж и выкройка фартука; виды oтделки.
Выпускник должен знать/понимать:
       основные стили в одежде и современные направления моды;
уметь
      снимать мерки с фигуры человека;
      выполнять чертежи  простых поясных швейных изделий;
      выбирать модель с учётом особенностей фигуры; выполнять не менее трех видов   художественного оформления швейных изделий; проводить примерку изделия;

ТЕХНОЛОГИЯ ИЗГОТОВЛЕНИЯ РАБОЧЕЙ ОДЕЖДЫ (12ч.)
Основные теоретические сведения: прямые стежки, строчки, выполняемые прямыми стежками, сметочная, заметочная, наметочная копировальная, строчка для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва. Правила безопасной работы при использовании колющего и режущего инструмента. Конструкция машинного шва, длина стежка, ширина шва, назначение и конструкция соединительных и краевых швов, их условные графические обозначе​ния и технология выполнения, способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка, художественная отделка изделия, влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий.

Практические работы: организация рабочего места для ручных работ, подбор инструментов и материалов, выполнение ручных стежков, строчек и швов, подготовка ткани к раскрою, раскладка выкройки фартука , обмеловка и раскрой ткани, перенос контурных и контрольных линий и точек на ткань, обработка нагрудника и нижней части фартука швом в подгибку с закрытым срезом или тесьмой, обработка накладных карманов, пояса и бретелей; со​единение деталей изделия машинными швами, отделка и влажно-тепловая обработка изделия; контроль и оценка качества готового изделия.

Варианты объектов труда: образцы ручных стежков, строчек и швов, фартук, головной убор.
Выпускник должен знать/понимать:
        назначение различных швейных изделий;
основные стили в одежде и современные направления моды
уметь
выбирать модель с учётом особенностей фигуры; выполнять не менее трех видов художественного оформления швейных изделий
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни: 

для изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособле​ний, приборов влажно-тепловой и художественной обработки  изделий и полуфабрикатов
технологии ведения дома (4ч.)
ЭСТЕТИКА И ЭКОЛОГИЯ ЖИЛИЩА

Основные теоретические сведения: краткие сведения из истории архитектуры и интерьера; национальные традиции, связь архитектуры с природой; интерьер жилых помещений и их комфортность; современные стили в интерьере; рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним; создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-                 гигиенических требований; современные системы фильтрации воды; разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой; отделка интерьера тканями, росписью, резьбой по дереву; декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления; влияние электробытовых приборов и технологий приготовления пищи на здоровье человека.

Практические работы: выполнение эскиза интерьера кухни; выполнение эскизов прихваток, полотенец и др.

Варианты объектов труда: интерьер кухни, прихватки, салфетки, полотенца.
Творческие, проектные работы 
Примерные темы: «блюда национальной кухни для традиционных праздников»; «Отделка швейного изделия вышивкой».

Выпускник должен знать/понимать
средства оформления интерьера
уметь
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной

жизни для

        применения  бытовых санитарно-гигиенических средств;
выполнения ремонтно-отделочных работ с использованием сов​ременных       материалов для   ремонта и отделки помещений
Календарно-тематический план.
	№п/п
	Название раздела, темы урока
	Содержание изучаемого материала в соответствии с ФГОС ОО.
	Кол-во часов
	Тип урока
	Форма работы на уроке
	Информационное сопровождение
	Дата

	
	
	
	
	
	
	
	По плану
	Факт

	
	
	
	
	
	
	
	5 
	5 
	

	1
	Вводное занятие.
	Организация рабочего места. Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин.
	2
	Урок беседа
	фронтальная
	Инструкции по технике безопасности, план работы на год.
	
	
	

	2
	Кулинария

Санитария,  гигиена.
	Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.


	2
	Урок беседа
	фронтальная
	Учебник 5 класс В.Д. Симоненко,
	
	
	

	3
	.Блюда из овощей.
	Кулинарная обработка различных видов продуктов. Влияние технологий обработки пищевых продуктов на здоровье человека.
	2
	Комбинированный
	Фронт.,  Индивид.
	 Учебник 5 кл. В.Д. Симоненко.  
	
	
	

	4
	Блюда из яиц.
	. Кулинарная обработка различных видов продуктов. Влияние технологий обработки пищевых продуктов на здоровье человека.
	2
	Практическая работа
	Индивид.
	Учебник 5 кл. В.Д. Симоненко  
	
	
	

	5
	Бутерброды, горячие напитки.
	Кулинарная обработка различных видов продуктов. Влияние технологий обработки пищевых продуктов на здоровье человека.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Учебник 5 кл. В.Д. Симоненко  
	
	
	

	  6
	Сервировка стола к завтраку.
	Оформление блюд и правила их подачи к столу.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Учебник 5 кл. В.Д. Симоненко  .
	
	
	

	7
	Художественные ремесла.      Вязание на спицах, лицевые петли 
	Традиционные виды рукоделия. 
	2
	Урок обобщение
	Групп.
	Основы художественного ремесел В.А. Барадулина.
	
	
	

	8
	Изнаночные петли. 
	Традиционные виды рукоделия.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Основы художественного ремесла В.А. Барадулина.
	
	
	

	9
	Прибавление/убавление петель, резинка 1*1, 2*2.
	Традиционные виды рукоделия.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Основы художественного ремесла В.А. Барадулина.
	
	
	

	10
	Итоговое занятие  ажурное вязание
	Традиционные виды рукоделия.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Инструкционные карты.
	
	
	

	11
	Элементы вышивки, шов вперёд иголка, тамбурный 
	Традиционные виды рукоделия. Выполнение ручных швов.
	2
	Практическая работа
	Фронт.
	Учебник 5 класс В.Д. Симоненко, инструкционные карты.
	
	
	

	12
	Стебельчатый шов, крестообразный, шов шнурок, изготовление образцов 
	Традиционные виды рукоделия. Выполнение ручных швов.
	2
	Лабораторная работа
	Фронт.
	Учебник 5 класс В.Д. Симоненко, инструкционные карты.
	
	
	

	.13
	Ручные стежки и строчки
	Технология соединения деталей в швейных изделиях. Выполнение ручных швов.
	2
	Урок-беседа
	Фронт.
	Учебник 5 класс В.Д. Симоненко, инструкционные карты
	
	
	

	14
	Создание изделий из текстильных материалов Материаловедение, волокна растительного происхождения.
	Выбор ткани с учетом технологических, гигиенических и эксплуатационных свойств для изготовления швейных изделий.
	2
	Лабораторная работа
	Индивид.
	Коллекция волокон, образцы тканей, лупы, учебник 5 класс В.Д. Симоненко
	
	
	

	15
	Лицевая, изнаночная стороны, направление долевой и уточной нитей в ткани.
	Выбор ткани с учетом технологических, гигиенических и эксплуатационных свойств для изготовления швейных изделий.
	2
	Лабораторная работа
	Индивид.
	 Коллекция волокон, образцы тканей, лупы, учебник 5 класс В.Д. Симоненко
	
	
	

	16
	Машиноведение: правила работы на машине, ТБ 
	Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин.
	2
	Комбинированный
	Фронт.

Групп.
	Плакаты по оборудованию, Швейные машины, образцы швов.
	
	
	

	17
	Выполнение машинных швов.
	Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Плакаты по оборудованию, Швейные машины, образцы швов.
	
	
	

	18
	Конструирование  фартука, снятие мерок
	Конструирование одежды, измерение параметров фигуры.
	2
	Комбинированный
	Групп.
	Учебный манекен, сантиметровая лента, инструкционные карты
	
	
	

	19
	Построение чертежа фартука 1:4
	Построение и оформление чертежа швейных изделий.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	 Масштабные линейки, учебники
	
	
	

	20
	Изготовление фартука в натуральную величину
	Построение и оформление чертежа швейных изделий.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Инструкционные карты, манекен, линейка
	
	
	

	21
	Моделирование фартука 
	Современные направления моды в одежде. Художественное оформление и отделка изделий.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Эскизы, зарисовки фартуков, образцы
	
	
	

	22
	Технология изготовления фартука. Раскрой фартука
	Подготовка текстильных материалов к раскрою. Рациональный раскрой.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Инструкционные карты, ножницы булавки,
	
	
	

	23
	Подготовка деталей кроя к обработке 
	Технология соединения деталей в швейных изделиях. Проведение примерки. Выявление дефектов при изготовлении швейных изделий и способы их устранения.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Инструкционные карты.
	
	
	

	24
	Обработка нижнего и боковых срезов.
	Технология соединения деталей в швейных изделиях. Выполнение ручных и машинных швов.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Инструкционные карты, образцы.
	
	
	

	25
	Обработка карманов, бретелей. 
	Технология соединения деталей в швейных изделиях. Выполнение ручных и машинных швов.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Инструкционные карты, образцы.
	
	
	

	26
	Обработка пояса 
	Технология соединения деталей в швейных изделиях. Выполнение ручных и машинных швов.
	2
	Практическая работа
	Групп.
	Инструкционные карты, образцы.
	
	
	

	27
	Соединение верхней и нижней частей фартука. Окончательная обработка. ВТО.
	Технология соединения деталей в швейных изделиях. Выполнение ручных и машинных швов. Выполнение влажно-тепловой обработки в зависимости от волокнистого состава ткани. Контроль и оценка готового изделия
	2
	Комбинированное
	Групп.
	Инструкционные карты, образцы
	
	
	

	28
	Технология ведения дома. Создание интерьера кухни.
	Интерьер жилых помещений и их комфортность.
	2
	Комбинированное.
	Групп.
	Учебник 5 кл. В.Д. Симоненко  
	
	
	

	29
	Санитарное состояние кухни.
	Подбор средств оформления интерьера жилого помещения с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно- гигиенических требований.
	2
	Комбинированное.
	Фронт.
	Учебник 5 кл. В.Д. Симоненко  
	
	
	

	30
	Проект, определение потребностей краткая формулировка задачи
	Проектирование полезных изделий с использованием текстильных материалов.
	2
	Урок-беседа
	Фронт.
	Учебник 5 кл. В.Д. Симоненко  
	
	
	

	31
	Исследование и анализ, выбор идеи
	Проектирование полезных изделий с использованием текстильных материалов.
	2
	Комбинированный
	Фронт.
	Проекты.
	
	
	

	32
	Спецификация. Выбор и проработка одной идеи
	Проектирование полезных изделий с использованием текстильных материалов.
	2
	Комбинированный
	Индивид.
	Проекты.
	
	
	

	.33
	Планирование и изготовление изделия
	Проектирование полезных изделий с использованием текстильных материалов
	2
	Практическая работа
	Индивид.
	Проекты.
	
	
	

	34
	Проверка и само проверка, Защита проекта
	Проектирование полезных изделий с использованием текстильных материалов. Контроль и оценка готового изделия.
	2
	Урок обобщения
	Фронт
	Проекты.
	
	
	


Ресурсное обеспечение
1. Технология. Обслуживающий труд: 5 класс; учебник для учащегося  общеобразовательных учреждений/ [Ю.В. Крупская, Н.И. Лебедева, Л.В. Лижикова и др.]; под редакцией В.Д. Симоненко. – 4-е издание перераб. – М.: Вентана- Граф, 2009 – 192 с.:ил.
2. Технология. 5 класс: Поурочные планы по учебнику Ю.В. Крупской, Н.И. Лебедевой, Л.В. Лижиковой, В.Д. Симоненко (обработка ткани, продуктов питания, рукоделие)/авт. – сост. О.В. Павлова. – Волгоград: Учитель, 2007. – 319 с.
3. Технология. 5-11 классы: проектная деятельность учащихся/авт. сост. Л.Н. Морозова, Н.Г. Кравченко, О.В. Павлова – 2-е изд., Стереотип. – Волгоград: Учитель, 2008 – 204 с.
4. Технология: обслуживающий труд. Тесты. 5-7 классы/ С.Э. Маркуцкая. – М.: Издательство  Экзамен, 2006. – 128 с. (серия Учебно-методический комплект)

5. Азбука красоты/составитель В.Иванова. – М.: Премьера, ООО Фирма Издательство АСТ, 1999. – 128 с.: ил. – (Серия для девочек)
1

